{
HirschGarten

Oster-Menu 2026

Karotten-Kokos-SUppchen mit Ingwer (vegan)
oder

frischer Frihlingssalat mit Kirschtomaten, hausgemachtem 7-Krauter-Dressing
und Grana Padano

*k*k

geschmorte Lammhaxe mit Rotwein-ThymiansofB3e an orientalischem Bulgur
oder

geschmorter Hirschbraten und wurzige Wildschwein-Saltimbocca
an WacholdersoBe, hausgemachtem Rotkraut und Butter-Spatzle

oder

auf der Haut gebratenes Lachsfilet an grinem Spargel, Kartoffel-Drillingen
und Krebsbutter-Hollandaise

oder

orientalischer Bulgu_r”mit Datteln, Cashewkernen und grunem Spargel an fruchtiger

Tomate‘nso%e, garniert mit Rucola und Grana Padano
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	***
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