
Oster-Lammbraten in Thymian-Jus
* * *

saftiges Hirsch-Ragout
* * *

Schweinefiletmedaillons in Champignon-Rahm
* * *

gebratenes Zanderfilet an Blattspinat
* * *

Triangoli in Bärlauch-Pesto
* * *

Butterspätzle, Kartoffelgratin, 
Bohnen-Karotten-Gemüse

* * *

Oster-Dessert

Oster-Buffet 2025
knackige Rohkost- und Blattsalate der Saison 

mit hausgemachtem 7-Kräuter-Dressing
* * *

Karotten-Kokos-Suppe mit Ingwer (vegan)
* * *

Grüne Soße mit Y2 gekochten Eiern
* * *

Mozzarella mit Tomaten und Basilikum-Pesto
* * *

Graved Lachs und geräucherte Forelle mit Sahne-Meerrettich
* * *

“Vitello Tonnato” Kalbssemerrolle mit Thunfisch-Kapern-Soße
* * *

Oster-Schinken mit Kren
* * *

gemischter Brotkorb mit Butter
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