HirschGarten

Oster-Menu 2025

Wildkrauter-Salat mit 7-Krauterdressin
und gebratenen Austern-Pilzen
oder
Grune Fruhlings-Suppe
(Barlauch-Creme-Suppe)

rosa gegrilltes Lamm-Steak an Thymian-Jus
Frahlingsgemuse und Kartoffelgratin
oder
Hirschbraten und -ragout
mit hausgenachtem Rotkraut, Wacholder-
sofRe und Butterspatzle
oder
Kabeljau-Loins (Filet) mit Parmesan-
Krauter-Kruste und Barlauch-Risotto
oder
Triangoli mit Frischkase und Spargel gefulit,
Cocktailtomaten, grinem Spargel, Rucola und
frisch geriebenem Parmesan

Dessert "Oster-Duett”

55,-€ p.P. inkl. Aperitif
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